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SMACH FABRICA DE CERVEZA SMACH

India Pale Ale (“IPA”)

Cerveza especial amarga.

El estilo India Pale Ale nacién con el objetivo de conservar la cerveza en
los largos viajes a la India. La flor de lupulo es nuestra aliada.

De color ambar y con espuma blanca. Al beberla notaras que es una
cerveza donde el sabor, aroma y amargor del lupulo destacan sobre la malta.
Los lupulos americanos utilizados le dan ese sabor caracteristico con aromas
afrutados que recuerdan a mango.

Cerveza natural, sin gas inyectado y sin filtrar. Gasificacion natural con
segunda fermentacion en la botella. Temperatura de servicio 7°C para disfrutar

de sus caracteristicas aromaticas y de sabor.

Estilo: India Pale Ale Alc/vol: 7,1 %
Color: 10 SRM Amargor: 73 IBUS
Energia: 259kcal x 100ml

Disfruta de nuestra cerveza
AMARGA WWW. h India Pale Ale, que viajé a la
CERVEA .smacn.es India y volvié con un sabor
India Pale Ale. inconfundible. Su secreto
Cerveza  inténsamente son los lupulos americanos,

lupulada. Nuestra Ipa de

referencia en la que C E ZA
ademas de experimentar

el sabor y el aroma del

lapulo podras disfrutar

de la malta de cebada.

CO, natural propio de la

fermentacién en esta

botella.

Cerveza extra.
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Producto de Espafia.
Conservar en un lugar
fresco y oscuro.

INGREDIENTES

Agua, malta de cebada, lipulo
y levadura.

Amargor: 73 IBUS
Color: 10 SRM i
Lupulos: Mosaic y Centennial.

Energla: 259kJ/62kcal x 100ml Alc. 7,1% Vol. 33cl.
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Esta cerveza es natural, sin

filtrar y sin conservantes
afnadidos.

Prueba la Smach IPA y vive
una aventura de sabor.
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