
El buen 
orujo se 
hace con 
un 1% de 
talento y 
un 99% 
de 
cariñu. 

 

CATA DEL PRODUCTO 
Fase visual: Transparente, cristalino. 
Fase olfativa: Aroma a fruta escarchada con toques florales. Recuerdos a hierbas secas, balsámico, 
especiado, encontrando también notas de cacao fino. Muy expresivo, equilibrado. 
Fase gustativa: En boca es complejo, largo, balsámico, estructurado, sabroso. 

AGUARDIENTE DE ORUJO CON UVA DE LIÉBANA 
Elaborado con los hollejos de uva de nuestros viñedos de Liébana en Tama y Valle de 
Bedoya. Con variedades autóctonas como uva mencía, palomino, albillo, garnacha tintorera 
y merenzao de viñedo antiguo y recuperado. 

 
 
 

Botella capacidad 50 cl Graduación alcohólica 45º Cajas 6 ud Peso caja 5,550kg 
 
 
 
 
 




