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TOMATE 9

tomate

1. Denominacién deventay
denominacion comercial ~ Comida preparada con tratamiento térmico. Tom ate tomate ,300 g

2. Descripciony modo de Producto pasteurizado a base de tomate, salsa de tomate elaborada de manera tradicional,
empleo empleando tomate triturado, cebollay ajo.
Ideal para base de salsas o como acompafiamiento de pastas y otros platos.
Envasado herméticamente al vacio en envase de vidrio con capsula de metal Twist off y boton de
seguridad.
Listo para el consumo.

3. Cddigos de productoy 753 ; Tomate tomate, 300 g.
formatos
4. Composicion cualitativa Tomate triturado ( 80% ), cebolla, aceite de oliva, azucar, ajo, sal.

No contiene alérgenos
Sin gluten . Sin conservantes
No contiene OMG (Organismos Modificados Genéticamente)

5. Caracteristicas Organolépticas: Color rojo brillante. Olor y sabor caracteristico de la salsa de tomate. Textura
semisodlida.
ph=42+02
por porcion % IR por
Informacién nutricional por 100 g 50 9 porcién
Valor energético 346 k] 173 k 9
83 kcal 41 kcal
Grasas 55 d 2,7 d 4
de las cuales saturadas 4,9 q 2,4 g 12
Hidratos de carbono 8 q 4 d 1
de los cuales azlcares 7 q 4 g 4
Fibra alimentaria 23 q 1 g
Proteinas 11 g 05 d 1
Sal 042 021 d 4

* |IR: Ingesta de referencia de un adulto medio (8.400 kJ / 2.000 kcal).

Estos datos son de caréacter informativo y proceden tanto de fuentes bibliograficas (Tabla de composicion de alimentos Mataix) y de datos de los
proveedores de materias primas.

6. Caracteristicas Aplicacion del reglamento (CE) n° 2073 / 2005 del 15 noviembre de 2005, modificado por el
microbioldgicas Reglamento (CE) n° 1441 / 2007: Criterios aplicables a los alimentos listos para el consumo.
7. Vida util, fecha de Vida Gtil: 24 meses tras fecha de produccion
consumo preferente, Lote,
condiciones de .Fecha de consumo preferente y Lote:

conservacion y RGSEAA. Indicacion en etiqueta mediante 6 digitos seguido de la indicacién del lote (dd-mm-aa / L-
n°).Todo el conjunto compone el lote.

Condiciones de conservacion:
Mercancia en almacenamiento: en lugar seco y fresco, sin cambios bruscos de temperatura

Mercancia en transito: en ambiente seco con productos similares de alimentacion.

RGSEAA (Marca de salubridad): 26.07202/S
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